Vorgpeise

Nisslisalat mit Ei, Speck und Croutons 15.50
Niisslisalat ,,Mimosa“
mit Ei 12.50
Steinpilzsuppe 9.50
mit Rahm verfeinert
Kiirbissuppe 9.50
mit Rahm und Kiirbiskernol verfeinert
Warme Tellergerichte
»Hirschpfeffer” 29.50
Dazu servieren wir hausgemachte Spatzli, Rotkraut,
Birne mit Preiselbeeren und Maroni
»Rehschnitzel an Preiselbeeren-Sauce” 36.50
Dazu servieren wir hausgemachte Spatzli, Rotkraut,
Birne und Maroni
Vegetarigch
Spatzlipfanne mit Steinpilze 21.00
mit parmesan Uberbacken
Vegetarische Jager Teller 22.00
hausgemachte Spatzli, Rotkraut,
Birne mit Preiselbeeren und Maroni

Portion Champignon-Rahm-Sauce  3.50

Desgsert

Vermicelles % Port. 7.50 9.50
Créeme Brilée 9.50
Apfelstrudel 11.50

mit Vanillesauce

Coup Nesselrode % Port. 10.50 12.50
(Vermicelle, Vanilleglace, Meringues und Rahm)

Schokoladensoufflé 8.00
mit Vanillesauce oder Vanille Glace

Degsert

Tiramigs

9.60

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. 8.10% Mehrwertsteuer




Ungere Weinempfehlung

Lagrein, DOC Siidtirol 10cl 6.50
Traubensorten. Lagrein

75cl 47.50

Der Lagrein zeigt sich in einem dunklen Granatrot
mit violetten Reflexen. In der Nase begeistern
kraftige Aromen nach Weichselkirschen,
Waldfriichten, Pflaumen, Veilchen, siissen
Gewdrzen und etwas Schokolade. Am Gaumen ist
- der Wein vollmundig und konzentriert mit viel
Kirschenfrucht, angehmener und gut eingebunder
Saure, samtigen Gerbstoffen und einem

geschmeidigen Abgang. Ein typischer und dusserst
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zuganglicher Lagrein.

Baselbieter Blanc de Noir 10cl 6.50
Traubensorten. Pinot Noir

75cl 47.50

Dieser Blanc de Noir besticht mit seiner hellen
strohgelben Farbe, seinen kraftigen und fruchtigen
Aromen von roten Beeren, etwas Zitrus und
Gewilirznoten mit einer leichten Extraktsisse. Ein
sehr aromatischer und kérperreicher Weisswein,
der die eleganten und fruchtigen Aromen des Pinot
Noirs wunderbar zur Geltung bringt.

BLANC DE NOIRS

Sauser / Traubensaft 10cl 3.00

50cl 15.00

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. 8.10% Mehrwertsteuer



